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SUSAMLI SIMIT

Pelin Yanik

1 paket yumusak margarin
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta aki

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Bol susam

Yumusak margarin, siviyag, yogurt ve yumurta sarisini giizelce karigtirin. Karigsima unu, kabartma tozunu ve
tuzu ekleyip glizelce yogurun. Hamuru merdane ile yarim cm kalinhidinda agin ve kalipla kesin. Bir tabagda
yumurta akini bagka bir tabaga bol susam koyun. Kalipla kestiginiz kurabiyeleri 6énce yumurta akina sonrada
susama batirin. Yagladiginiz yada yadh kagit serdiginiz tepsiye dizin. 180 derecede susamlar hafif kizarana
kadar pigirin.
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