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SUSAMLI SIMIT KURABIYE

250 gram un

200 gram tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 paket susam

1 adet yumurta sarisi

Oncelikle unu eleyin. Karigtirma kabina; sirasiyla un, tereyagi ve zeytinyagini ekleyip hamur kivamina gelene
kadar yogurun. B

Elde ettiginiz hamur kulak memesi kivamina gelince kiiglk parcalar alarak sekil verin. Ustlerine yumurta sarisi
sUrlin ve susam serpip 200 derecelik firnda 10 dakika pigirin.
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