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SUSAMLI SIMIT KURABIYE

Milli Egitim Bakanhgi

1 kgun

25gtuz

50 g seker

3 adet yumurta

400 g bitkisel margarin

10 g maya

5 g mahlep (istenirse)

200 g susam

2 adet yumurta beyazi (Simitleri batirmak icin 1 litre su ile kanstirlir.)

Unu eleyip unun ortasini aginiz.

Seker ve tuzu, unun kenarlarina serpiniz.

Elle ezilerek purtizsiiz hale getirilen bitkisel margarini, yumurtayi, mahlep ve mayay unun ortasinda karigtiriniz.
Butln geregleri karnstirarak hamuru yogurunuz.

Hamuru 30-40 dakika dinlendiriniz.

Firini, 170 dereceye ayarlayiniz.

Hamurdan pargalar alinarak tezgéh tzerinde 1 cm kalinhiginda ¢ubuklar yaptiktan sonra uglarini birlestirerek
simit sekli veriniz.

Yumurta beyazlarini ¢irpiniz ve su ile karigtiriniz.

Sekil verilen simitleri, yumurta beyazi su karisimina atiniz.

Sudan ¢ikan simitleri elek i¢ine alarak fazla suyunu stiziiniz.

Suyu sizilen simitleri susama bulayarak tepsiye yerlestiriniz.

Simitleri, ayarlanmis firinda, Uzeri kizarincaya kadar pisiriniz.

Simitleri firndan aliniz ve sogutunuz.
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