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SUSAMLI SALCALI TUZLU KURABIYE

125 gr margarin

1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani siviyag

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

2 ¢orba kagsiJi biber salgasi
2 ¢orba kagiJI susam

Salca ve susam hari¢ battiin malzemeleri karistiriyoruz. Hamuru iki pargaya ayiriyoruz.yarisina salg¢a diger
yarisinada susam koyuyoruz. Hamurlari tek tek merdane yardimiyla agiyoruz. Susamli hamur altta salcali
hamuruda onun Gzerine koyarak rulo seklinde sariyoruz. Buzdolabina koyarak yarim saat bekletiyoruz. Sonra bir
parmak kalinhginda kesiyoruz. 180 derecede pisiriyoruz.

© lezzetler.com tarif n0:99441 « adi:Susaml Salcall Tuzlu Kurabiye « génderen:Saadet « indirme tarihi:07.04.2025 - 13:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-salcali-tuzlu-kurabiye-vt72660
http://www.tcpdf.org

