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SUSAMLI SALCALI KOFTE

Yarim kg kiyma

1 cay bardagi susam
1 adet sogan

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Sos igin:

1 ¢orba kasigi salca
2 su bardagi su

3 corba kasiJi siviyag
1 cay kasigi tuz

Sogan rendelenir ve diger malzemeler katilir, bUttinlesene kadar yogdrulur. Buzdolabinda 1 saat dinlendirilir.
Sonra ceviz kadar pargalar alinir, oval kofteler yapilir. 190 derece firinda 25 dakika pisirilir. Sal¢a su, yag ve tuz
bir tasim pisirilir. Kéfteler atilir, bir tasim daha pisirilir. Sicak servis yapilir.
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