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SUSAMLI ROKET BISKUVI

250 gr.un

10 gr toz maya

80 gr. margarin

80 gr su ya da st

10 gr. toz seker

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

50 gr dogranmis kustizimu
1 adet yumurta sarisi

40 gr. susam

Hamur malzemeleri ile hamuru hazirlayin, Gzimleri igine katin 20-25 dakika sicak bir yerde mayalandirin, sire
onunda hamurdan gubuk seklinde ince fitiller yapin. Fitillerden 5-6 santimlik parcalar kesin ve bu pargalari biraz
daha uzatin, isaret parmagina sararak yizik gibi yapin, iki ucunu bastirarak birlegtirin. Uzerlerine yumurta sarisi
sriin ve bolca susam serpin. 200 derece isitilmis firnda 15-20 dakika pisirin.

ML® Susaml Paris Gizeli icin tiklayinML® Susamli Catlak icin tiklayin
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