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SUSAMLI PILIC SALATASI

4 adet banvit pilic gédus bonfile (kalin julyen kesilmis)
1 corba kasigi kirmizi biber salcasi

2 ¢orba kasigi su

1 dis sarimsak (dévulmis)

1 paket yassi spagetti

1 adet orta boy havu¢ (ince uzun serit dogranmig)

1 adet orta boy etli kirmizi biber (ince, uzun gerit dogranmis)
1 corba kasig zeytinyagi

250 gr kugkonmaz (temizlenip, 2[?lye bolinmis)

2 adet endiv (ince kiyilmig)

2 tath kasig susam

Sos

1/2 tatl kagig zeytinyagi

1/4 su bardagi elma sirkesi

2 corba kasiJi soya sosu

1 corba kagigi limon suyu

1 adet taze sogdan (ince kiylimig)

2 tatl kagig seker

Kirmizi biber salcasini su ile acin. igine sarimsak ve etleri katip iyice karistirin ve buzdolabinda 10 dak.
dinlendirin.

Spagettiyi bol kaynar suda, kapagi acik olarak istediginiz kivamda pisirip, stizln.

Havug, kirmizi biber ve spagettiyi harmanlayin.

Pili¢ etlerini yagsiz tavada, hizli ateste yumusayana kadar karistirarak yaklasik 10 dak. pisirin. Endiv ve
kuskonmazi ilave edip 5 dak. daha pisirin.

Sos malzemelerini adzi kapakl kiigik bir kavanozda iyice karistirin.

Pilicli kangimi, spagettili karisima ekleyip harmanlayin.

Sosu dokiip susam serperek servis yapin.
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