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SUSAMLI PILIC SALATASI

4 adet pilic g6gsl

1 corba kasigi kirmizi biber salcasi
2 ¢orba kasigi su

1 dis sarimsak dévilmus

1 paket yassi spagetti

1 adet orta boy havug (ince uzun serit seklinde dogranmis)
1 adet orta boy etli kirmizi biber
1 corba kasigi zeytinyagi

250 gram kugskonmaz

2 adet endiv

2 tath kasigr susam

SOSU ICIN:

Yarim tatl kasigi zeytinyadi

1/4 su bardagi elma sirkesi

2 corba kasiJi soya sosu

1 adet taze sodan

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 tath kasig seker

Tuz

Pancar Corbasi

Elmali Pay Tatlsi

Kirmizi biber sal¢asini suyla agin. Sarimsak ve etleri katin. Buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Spagettiyi pisirip
sliziin. Havug, kirmizi biber ve spagettiyi harmanlayin. Pili¢ etlerini yagsiz tavada yumusayana kadar pisirin.
Evdiv ve kugskonmazi ilave edin. 5 dakika daha pigirin. Sos malzemelerini karigtirin. Pili¢ karigsimini spagetti
karisima ekleyin. Sosu dékin. Susam serpin.
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