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SUSAMLI PILAV

3 su bardag! piring

6 corba kagsiJi susam

3 su bardag et suyu

3 yemek kasigi tereyagi
2 adet kesme seker
Yeteri kadar tuz

Pirinci 1 saat tuzlu sicak suda bekletin. Daha sonra nigsastasi gidene kadar bol suyla yikayip stizin.

Tereyagdini tencereye koyup igine susamlari ilave edin. Susamlar kizarana kadar kavurun. Susamlar kizardiktan
sonra et suyunu ilave edin.

Bu karigim kaynayinca igine tuzu, sekeri ve pirinci ilave ederek kisik ateste 20 dakika pisirin. Susamli pilaviniz
servise hazirdr.

© lezzetler.com tarif n0:103770 « adi:Susamli Pilav « génderen:AyGdlgesi ¢ indirme tarihi:17.05.2024 - 14:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-pilav-vt27113
https://img.lezzetler.com/yuklenen/susamli-pilav-103770.jpg
http://www.tcpdf.org

