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SUSAMLI PAZI KOFTESI

1 demet pazinin yapraklari

1 adet blyUk boy sogan

1 dilim bayat ekmek igi

2 adet orta boy patates

1'er cay kasidi karabiber, kekik, nane ve kimyon
1 dis sarimsak

1 adet yumurta

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 cay bardagi susam

Patatesleri haglayip ezin. ince kiyilmis sodani, sivi yagda rengi dénene kadar kavurun. ince kiyilmig pazilari
tzerine ekleyin. Pazilar 6ldikten sonra ocaktan alin. Soguduktan sonra ezilmig patates ve suda bekletip
slizdiduniz ekmekle karigtirin. Susam hari¢ diger malzemeleri de ekleyip yogurun. Istediginiz sekilde kofteler
hazirlayin, susama bulayip kizartin.

© lezzetler.com tarif no:64706 « adi:Susamli Pazi Kéftesi « gdnderen:lezzet penceresi « indirme tarihi:30.04.2024 - 13:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-pazi-koftesi-vt49469
http://www.tcpdf.org

