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SUSAMLI PATATES TOPLARI

https://www.elele.com.tr

3 orta boy patates

1 dis sarimsak

1 tath kasidi biber sal¢asi
Yarim ¢ay kasigi kimyon
Yarim ¢ay kasig! kisnis
2 dal taze kekik

200 gr nohut unu

Yarim limonun suyu

1 su bardagi susam

1 su bardag yogdurt

1 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Kiyllmig dereotu ve yodurdu bir kasede karistirin. Patatesleri firinda ya da mikrodalga firnda yumusayincaya
kadar pisirin. Kabugunu soyup c¢atalla ezerek bir kaba alin ve sogumaya birakin. Patatese rendelenmis
sarimsak, kimyon, kekik, kisnig, limon suyu, nohut unu ve salcayi ekleyin. Krema haline gelene kadar karigtirin.
Tuz ve karabiberi ekleyin. Gzerini kapatin ve buzdolabinda en az 1 saat bekletin. Hargtan parcalar koparip
yuvarlayin ve bolca susama buladiktan sonra yagl kagit serili firin tepsisine dizin. 200 dereceye ayarlanmig
firnda 10 dakika pisirin. Servis tabagina dereotlu yodurdu yayin. Uzerine toplari yerlestirin.
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