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SUSAMLI MiNi POGACA

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag
1 cay bardagdi maden suyu
1 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya
Alabildigi kadar un
Igi igin:

Beyaz peynir

Kasar, peyniri
Maydanoz

Uzeri icin:

1 yumurta beyazi
Susam

Yogurma kabina toplanan hamur malzemelerine azar azar un ekleyerek yumusak bir hamur yogurulur, hamur
butiinlestikten sonra strece sarilarak en az 1 saat mayalandirilir.

Dinlenen hamurdan ceviz kadar pargalar ayirilarak yuvarlanir ve gay tabag biyutkliginde agilir.

Igi icin; beyaz peynir ve kagar peyniri rendelenir, maydanozlar kiyllarak iyice karigtirilir.

Hazirlanan i¢ agilan hamurlarin ortasina biraz konur, kenarlardan toplanarak ici ortasinda kalacak sekilde
kapatilir.

Elle tekrar yuvarlanarak ek yeri alta getirilir. Hamurun diizgiin olan Ust tarafi dnce yumurta beyazina, sonra da
susama batirilir.

Kagit serilmis firin tepsisine dizilir, bir siire de bu sekilde bekletilerek, énceden isitiimis 180 derece firinda
pigirilir.

Finndan ¢iktiktan sonra sicak servis edilir.
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