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SUSAMLI MINI HALKA

1 paket margarin

1 corba kasigi yogdurt

1 adet yumurta

1 tath kasidi mahlep

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi susam

Oda 1sisinda yumusamig margarin, yogurt, yumurta iyice karistirilir. Uzerine mahlep, unla karigtiriimig kabartma
tozu tuz ve ele yapismayan kivam alana kadar elenmis un katilir, yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Daha
sonra ceviz kadar parc¢alar alinir, yuvarlanir. Yuvarlagin ortasi iseret parmagi ile delinir, yuvarlagin kenarlar
dlzeltilerek halka sekli verilir. Halkalar dnce ¢irpilmis yumurtaya sonra susama batirilir yaglanmis tepsiye az
aralik birakarak dizilir. Tepsi énceden isitilmis 180 derece firina verilir. Halkalar pembelesene kadar pigirilir.
Soguyunca ikram edilebilir.

ML® Susaml Catlak icin tiklayin

ML® Susamli Findikpare (gorsel)
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