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SUSAMLI MILFOY
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3 adet milfédy hamuru

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
1 ¢ay bardadi kavrulmus susam

2 yemek kasigi pekmez

1 cay bardagi su

Milféy hamurlarini tezgahin lizerine uzunlamasina seriyoruz. Rendelenmig kagar peynirini egit gsekilde hamurlarin
ortasina ilave ediyoruz. Uggen kapatiyoruz. Bir tabagin icerisine kavrulmus susami ilave ediyoruz. Iki yemek
kasigi pekmezi bir cay bardagi suyun icine ilave edip karigtiriyoruz. Pekmezli suyu da tabaga bosaltip milféy
simitleri ilk pekmezli suya daha sonra kavrulmus susamin igerisine buluyoruz. Daha 6nceden isitilmig 200
derece firinda 20 dakika kadar pisiriyoruz.
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