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SUSAMLI MAHLEPLI EKMEKLER

3 ¢corba kasigi yogurt

5 gram yas maya

1 corba kasigi mahlep

1 su bardag ilik sit

1 yumurta

3 su bardagi un

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Corekotu, susam ve cekirdek

Hamuru yogurmak igin éncelikle 1lik sttln icinde mayayi 5 dakika bekletin. Daha sonra Uizerine yumurta, yogurt,
tuz ve un ekleyerek yumusak bir hamur yogurun. Bu hamuru 10 dakika dinlendirip elinizle yuvarlak ekmekgikler
hazirlayin tepsiye dizin ve 15 dakika tepside bekletin. Firina vermeden énce Gzerine yumurta sarisi sriin ve
bolca susami, ¢érekotu ve ¢ekirdek serpin. 190 derecedeki firnda 35 dakika pigirin.
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