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Elif Korkmazel

500 gr. kemiksiz kuzu kol
1 adet yumurtanin aki

1 corba kagigi limon suyu
200 gr. susam

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 corba kasigi zeytinyagi
3 dig sarimsak

1 adet sogan

1 adet domates

1/2 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

SUSAMLI KUZU

Yumurta aki ve limon suyunu ¢irpin. Eti dnce limonlu karisima bulayip siiziin. Sonra her tarafini susama bulayin.
Tereyadi ve zeytinyaginin yarisini bir tavada kizdirin. Etleri altin sarisi olana dek pisirin. Bagka bir tavaya, kalan
zeytinyagini koyup kiyilmig sarimsak ve sogani soteleyin. Uzerine kip dogranmig domatesi koyup pisirin.
Kiyilmig maydanoz, tuz ve karabiber ekleyip etle servis yapin.
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