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SUSAMLI KURABIYE

1 paket margarin

2 tane yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi susam

Yarim ¢ay bardagi tizeri igin susam
Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Once bir buguk cay barda@i susami tavamizda kavuruyoruz. 1 paket yumusamis margarini gukur bir kaseye
koyuyoruz. 2 yumurtanin sarisini ilave ediyoruz . Yarim ¢ay bardagi pudra sekerini, 1 cay bardagi sivi yagimizi, 1
cay bardag@i susami, kabartma tozunu ve 1 gay kagigi tuzunu da ilave edip aldigi kadar unla yogurup orta sert bir
hamur elde ediyoruz. Istedigimiz sekli veriyoruz. Ben kéfte seklinde yaptim. Sekil verdigimiz hamurumuzu énce
yumurtanin beyazina sonra ayirdigimiz susama batirip, yagh kagit serdigimiz firin tepsisine siralayip kizarana
kadar pisiriyoruz.
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