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SUSAMLI KURABIYE

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayrilacak)
1 paket mahlepli kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

Aldigi kadar un

1 cay bardagi sirke

Yumurta sarisi, seker, tuz, yag, kabartma tozu iyice karigtinlir. Karigima yumusak bir un elde edene kadar
hamur elde edilir. Tahminen 3,5 su barda@i un eklenir. Hazirlanan hamur parcalara bolinip ¢ok kalin
olmayacak sekiller yapilir. Yagli kagit serilen tepsiye serilen kurabiyelerin (zerine yumurtanin beyazi strdilip
susam dokulir. Onceden isitilmis 175C'lik firinda hafif kizarana kadar pisirilir.
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