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SUSAMLI KURABIYE

Alabildigi kadar un

130 gr tereyagi

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 adet yumurta

Yarim su bardagi su

Yarim limonun suyu

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi susam

1 tath kasidi tuz

1 ¢ay fincani tam bugday unu

Karistirma kabina, tereyagini (oda sicakliyinda) ve siviyadi alalim elimizle karistiralim. Uzerine 1 yumurtanin
beyazini ilave edelim karistirmaya devam edelim. Sonra sirasi ile su, limon suyu, tam bugday ununu, kabartma
tozuyla harmanladigimiz unu ilave edelim kivama gelene kadar yoguralim. Kivama gelen hamurdan yumurta
blyUkliginde parcalar koparip elimizde 6nce yuvarlayalim sonra hafif bastirip yaglanmig tepsiye dizelim.
Uzerine 6nce yumurta sarisi sdrelim daha sonra, bolca susam serpelim. Ustl kizarana kadar pisirelim.
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