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SUSAMLI KURABIYE

125 gram tereya@i (oda sicakliginda)
1 cay bardagi sivi yag

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi pudra sekeri
2 yemek kagsigi sirke

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
2,5-3 su bardagi un

Uzerini bulamak igin;
Kavrulmus susam

Yumurta aki

Hamur icin tim malzemeleri bir kapta birlestirelim.

Un ilavesini dikkatli yapalim, yumusak kivamda bir hamur olmali.

Hamurdan kugUk parcalar koparip, elimizde yuvarlayalim.

Kiguk top haline getirdigimiz hamuru 6nce yumurta akina, sonra bol susama bulayalim ve yagh kagit serili firin
tepsisine dizelim.

180 derece fanli firnda Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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