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SUSAMLI TATLI KURABIYE

250 gram margarin

2 adet yumurta (1 adet yumurtanin akini ayirin)
1,5 cay bardag toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

3 su bardagi un

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin aki

200 gram susam

Yogdurma kabina margarin, 1 adet yumurta, 1 adet yumurta sarisi, toz seker, kabartma tozu, vanilin ve unu alin.
Butlin malzemeyi iyice yogurun. Hamurdan ceviz blyukligtnde pargalar koparin. Elinizle uzun bir gerit yapip iki
ucunu birlegtirin ve simit sekli verin. Diger parcalari da ayni sekilde hazirlayip, dnce yumurta akina daha sonra
susama bulayip, firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 175 derece firinda izeri hafif pembelesene kadar pisirin.
Iindiktan sonra servis yapin.
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