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SUSAMLI KURABIYE

280 gram susam

12 kahve fincani un

1,5 su bardag toz seker

1 paket margarin (250 gram)
2 cay kasig kabartma tozu
3,5 ¢orba kasigi su

Cok az vanilya esansi
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi
Susam

Tdm malzemey| derin bir kapta kar|§t|r|p, hamur haline getmn Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparip, oval
sekil verin. Uzerine yumurta sarisi surup, bolca susam serpin. Hafifce yaglanm|§ finn tepsisine dizin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda kurabiyelerin Gzeri hafifce pembelesene dek pisirin.
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