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SUSAMLI KUMRU POGACA

125 gr margarin

1 adet yumurta

1 kahve fincani sit

1 kahve fincani yogurt
1 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

2 adet sosis

2 dilim salam

Yarim adet parmak sucuk
1 tath kasidi kekik

1 kahve fincani susam

Derin bir kapta hamuru igin gerekli malzemeyi kullanip, ele yapismayacak sekilde olana kadar un ekleyerek,
yogurunuz. Harci icin yayvan bir kapta dogranmis sosis, sucuk, salam ve kekigi karistiriniz. Hamurdan bezeler
koparip, avug i¢i blyukligunde actiktan sonra igine hargtan koyup, kapatiniz. Kumrulari, yaglanmis tepsiye dizip
Uzerine yumurta sarisi stirlip ve susam serpiniz. Kumrulari, 6nceden 185 derece isittiginiz firinda 30-35 dakika
Uzeri kizarana kadar pisiriniz.
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