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SUSAMLI KROKAN

Metin Okutan

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi susam
1 tath kasidi tereyad
3 - 4 damla limon suyu

Susamlar yagsiz bir tavada rengi déniinceye kadar kavurup bir kenara alin. Bir bagska kapta sekeri kisik ateste
tahta kasikla karigtirarak kehribar rengi olana kadar eritin. Tereyagini ekleyin ve karistirin.

Limon suyunu ve susamlari sekere ekleyerek birka¢ dakika iyice karistirin.

Firin tepsisine yagli kgt serin ve krokan tizerine dokerek tahta kasikla dlzelterek ince bir tabaka olacak
sekilde yayin. Sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra istenilen blytklikte kirip seker gibi servis
edebilirsiniz.

Not: Daha diizgiin olsun isterseniz tam sogumadan pizza bigagiyla kesebilirsiniz. Kavanozlarda serin bir yerde
agzi sikica kapali olarak 1 ay boyunca bozulmadan saklayabilirsiniz.
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