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SUSAMLI KRAKER

1 ¢ay bardadi kavrulmus susam
1 corba kasig seker

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 corba kasigi sirke

1 yumurta

2,5 su bardagi un

1 su bardagi su

Hamuru yogurmak icin seker, tereyagi, zeytinyag, sirke ve yumurtanin akini 1lik suyla birlikte karistirin. Uzerine
unu azar azar ekleyip yumusak bir hamur haline getirin, 30 dakika kadar dinlendirin. Dinlenmig hamurdan
parcalar kopartip gubuklar yapin. Once yumurtanin sarisina sonra susama bulayin. 200 derecedeki firinda
kizarincaya kadar pisirin.
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