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SUSAMLI KEPEKLI SIMIT

https://www.sabah.com.tr

1 cay bardagi yogurt

1 yemek kasigdi sivi yag

Yarim paket margarin

1 adet yumurta (akini Gzeri igin ayirin)
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Aldig1 kadar kepek unu

Yumurtanin aki disinda tim malzemeleri bir kaba koyarak hamuru sekil verecek kivama gelinceye kadar
yoguruyoruz. Daha sonra hamurdan pargalar kopararak sekillendiriyoruz ve Uste gelecek kismini dnce
ayirdigimiz yumurta akina, daha sonra ise bir tabaga koydugumuz susama batiriyoruz ve tepsiye diziyoruz. 160
derece 6nceden isitilmig firinda Gzeri kizarana kadar pisiriyoruz.
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