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SUSAMLI KEK

100 Gr Sana Hamurigi
1 Bardak st

1 Adet vanilya

1 Adet susam

2 Adet kabartma tozu
1 Bardak seker

3 Adet yumurta

1 Adet kakao

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin.eritmis oldugumuz margarini ilave edin.s(t ve kabartma tozu ve vanilya yida ilave
ederek ¢irpmaya devam eden.daha sonra kakaoyuda ilave ettikten sonra kek kalibimiza margarini strtip bol
susam serpip yapmis oldugumuz harci dékeriin ve 200c pisirin.
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