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SUSAMLI KEK

200 Gr Sana Hamurişi
1 Su Bardağı yoğurt
1 Paket vanilya
3 Adet yumurta
1 Paket kabartma tozu
1 Su Bardağı şeker

Yumurta ve şeker köpük olana kadar çırpılır. Eritilmiş soğutulmuş yağ ve diğer malzemeler eklenir. Akıcı bir
hamur elde edilir. Yağlanmış tepsiye dökülür. Üstüne susam serpilir. 180c pişirilir.

ML® Susamlı Kek için tıklayın
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