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SUSAMLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 su bardagi un
Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay bardagi susam

Kek kalibina bolca tereyagi striiliir. Uzerine susam attirarak yapistirilir, bir kenara birakilir. Yumurta ve seker
mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine diger malzemeler eklenir, karigtirilir. Hazirlanan kek harci
susamli kek kalibina dékulir. Onceden isitilmig, 170 derece firina verilir. Yaklasik 50 dakika pigirilir. Servis
tabagina ters cevrilir. Susamlar keke yapisik olarak ¢ikar.
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