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SUSAMLI KAŞARLI YUMURTA

40 gr SANA Tereyağı Lezzeti
2 yemek kaşığı susam
3 adet yumurta
100 gr rendelenmiş kaşar peyniri
Tuz
Karabiber
SÜSLEMEK İÇİN
1 yemek kaşığı SANA Tereyağı Lezzeti
1 adet yeşil çarliston biber
2 diş sarımsak
1 adet iri domates
Tuz
Karabiber

SANA Tereyağı Lezzeti’ni bir tavaya alarak eritin.
Susamları ekleyip renk alana kadar kavurun.
Kavrulmuş susamların üzerine rendelenmiş kaşar peyniri ekleyin ve yumurtaları kırın.
Tuz ve karabiber ekleyerek yumurtalar istediğiniz kıvama gelene kadar pişirin.
Ayrı bir tavada SANA Tereyağı Lezzet’ni eritin.
Domatesleri ve biberleri küp küp doğrayın, sarımsakları ince ince kıyın.
Malzemeleri tavaya alıp domatesler yumuşayana kadar pişirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Arzu ederseniz farklı
baharatlar ilave edebilirsiniz. (Zerdeçal, nane veya kekik gibi)
Susamlı yumurtayı, domates sosunu yanına ekleyerek , roka ve bebek domates ile süsleyerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:163351 • adı:Susamlı Kaşarlı Yumurta • gönderen:Doctor • indirme tarihi:09.04.2025 - 12:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-kasarli-yumurta-vt115334
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/susamli-kasarli-yumurta-163351.jpg
http://www.tcpdf.org

