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SUSAMLI KASARLI YUMURTA

40 gr SANA Tereyagi Lezzeti

2 yemek kasigi susam

3 adet yumurta

100 gr rendelenmis kagar peyniri
Tuz

Karabiber

SUSLEMEK ICIN

1 yemek kasigi SANA Tereyadi Lezzeti
1 adet yesil ¢arliston biber

2 dig sarimsak

1 adet iri domates

Tuz

Karabiber

SANA Tereyagi Lezzeti’ni bir tavaya alarak eritin.

Susamlari ekleyip renk alana kadar kavurun.

Kavrulmusg susamlarin tzerine rendelenmis kasar peyniri ekleyin ve yumurtalari kirin.

Tuz ve karabiber ekleyerek yumurtalar istediginiz kivama gelene kadar pisirin.

Ayri bir tavada SANA Tereyagi Lezzet'ni eritin.

Domatesleri ve biberleri klip kiip dograyin, sarimsaklari ince ince kiyin.

Malzemeleri tavaya alip domatesler yumusayana kadar pisirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Arzu ederseniz farkli
baharatlar ilave edebilirsiniz. (Zerdecal, nane veya kekik gibi)

Susamli yumurtayl, domates sosunu yanina ekleyerek , roka ve bebek domates ile slsleyerek servis edin.
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