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SUSAMLI KAPLI BOREKCIKLER

3 adet yufka

3 adet patates

100 gram rendelenmis kasar peyniri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 cay bardagi kasigi st

Tuz, karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurta aki

1 cay bardagi susam

Patatesleri haglayip ezin, icine 2 ¢orba kasigi yadi, 2 cay barda@i st sirekli karistirarak, ekleyin. Koyu bir
kivama gelinceye kadar karigtirip rendelenmis peyniri igine ekleyip i¢i hazirlayin. Yufkalari blytk G¢gen seklinde
kesin. Yufka pargasinin genig kenarina patatesli hargtan yayarak koyun. Gevsek bir sigara bdregi gibi sarin.
Ucundan itibaren kivirip gul sekli verin. Uzeri hafif yaglanmis firin tepsisine gulleri dizin. Béregin Gizerine bolca
yumurta aki ve susam surtn. 190 dereceli firinda bdreklerin tGzeri pembelesene kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:95366 « adi:Susamli Kapli Borekgikler « génderen:ham-et « indirme tarihi:18.08.2025 - 13:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-kapli-borekcikler-vt70050
http://www.tcpdf.org

