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SUSAMLI KAKAOLU BISKUVI

https://www.elele.com.tr

120 gr susam

80 gr tam bugday unu
100 gr toz seker

40 gr kakao

40 gr kuru Gz0m

50 ml stt

1 yumurta

Firini 180 dereceye ayarlayin. 100 gr susam, 75 gr seker, un, kakao, Uzim, sit ve yumurtayi bir kapta
karigtirarak yogurun. Kalan susam ve gekeri bir kasede harmanlayin. Hamurdan pargalar kopartip yuvarlayin ve
susam karigimina bulayarak tepsiye izin. Uzerine bastirarak yassilagtirin ve firnda 10 dakika pisirin. Firndan
¢ikartin ve tamamen soguduktan sonra servis yapin.
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