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SUSAMLI KAHVALTI CUBUKLARI

120 gram tereyagi

4 corba kasigi siviyag!
1 yumurta

2 su bardagi un

1 cay bardagi susam
3 ¢corba kasiJI pekmez
1 cay kasigi tuz

2 corba kasiJi sirke

Yogurma kabinin iginde ufalanmig yag, unu, siviyagi ve yumurtay yogurmaya baslayin. igine sirke ve tuzu da
ekleyip gerekirse 2 gorba kasigi su ekleyerek yumusgak bir hamur yapin. Bu hamuru 10 dakika kadar dinlendirin.
Dinlenen hamuru uzun ¢ubuklar haline getirip tepsiye dizin. Uzerine sulandiriimis pekmezi surip bolca susam
serpin. 200 derecedeki firnda 15-20 dakika pismeye birakin. Firindan alin ve sogumaya birakin. Daha sonra
kahvaltilarda gay saatlerinde ¢itir ¢itir afiyetle yiyin. Ayni firindan aldiginiz gibi olmasi igin i¢ine kabartici
koymadan hazirlayin. Gok az mahlep tozu eklenebilir.
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