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SUSAMLI HASHASLI AYLAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardag@i labne peyniri

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 yemek kasigi sit

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi susam

2 yemek kagsidi haghas tohumu

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Uzerine labne peyniri, sivi yag, yodurt ve tuzu ilave edip iyice
yogurun. Hazirladiginiz hamuru 12 esit pargaya bolin, her birini tezgah Gizerinde yuvarlayarak 18 cm boyutunda
uzatin.

Hamurlari iki ucunundan kivirarak nal sekli verin. Uzerlerine st ile girpilmig yumurta sarisi stiriin. Hazirladiginiz
¢Oregin yarisina susam, diger yarisina da haghas serpin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikartip sicak veya soguduktan sonra servis yapin.
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