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SUSAMLI HALKA

250 gr susam

125 gr margarin (oda sicakliginda)

1 cay bardagi siviyag

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

1 adet yumurta (aki ve sarisi ayrilacak)
1 tutam tuz

1 tutam toz seker

Margarin, sivi yag ve yogurdu karistirlyoruz, yumurta sarisi, tuz ve toz sekeri ekliyoruz, un ve kabartma tozunu
da ekledikten sonra iyice yoguruyoruz. Hazirladigimiz hamurdan ceviz biytikligiinde pargalar koparip elimizle
yuvarlayarak ¢cubuk sekli veriyoruz, cubuklarin iki ucunu birlestirip yuvarlak seklini veriyoruz. Once yumurta
beyazina sonra susama buluyoruz, énceden isitilmis 200 derece firinda Uzerleri pembelesene kadar pisiriyoruz.
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