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SUSAMLI HALKA

1,5 bardag zeytinyadi ve margarin karisimi
1 klicUk kahve kasigi mahlep

2 corba kagiJi tozseker

1 su bardag st

Aldig1 kadar un

1 klicUk kahve kasigi karbonat

Tuz

Susam

Yag, sutl, sekeri, tuzu bir kaba koyup, iyice karigtiriniz.

Unun icerisine karbonat ve mahlebi koyup, karistiriniz.

Yukaridaki karisima unu koyup, kulak memesinden biraz daha yumusak bir hamur oluncaya kadar ilave ediniz.
Dinlendirip istediginiz gekilde simit, sa¢ 6rgiisti vb. sekilde parcalar hazirlayip, tepsiye diziniz.

Uzerine yumurta sarisi slrip, susam yapistiriniz.

Orta isili firinda hafif pembe renkte pisiriniz.

Not: Sekiller ¢cok kiigik olmalidir.
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