—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUSAMLI HALKA

MALZEMESI

1,5 bardak zeytinyadi ve margarin karigimi
2 corba kasiJi seker

tuz

susam

1 bardak st

1 klicUk kahve kasigi karbonat

1 klicUk kahve kasigi mahlep

aldigi kadar un

YAPILISI

Yag, sutl, sekeri, tuzu bir kaba koyup iyice karistiriniz. Unun igerisine karbonat ve mahlebi koyup karigtiriniz.
Yukaridaki karigima unu koyup kulak memesinden biraz daha yumusgak bir hamur oluncaya kadar ilave ediniz.
Dinlendirip istediginiz sekilde simit veya sa¢ 6rgisu sekilde pargalar hazirlayip tepsiye diziniz. Uzerine yumurta
sarisi surip, susam yapistiriniz. Orta hararetli firnda hafif pembe renkte oluncaya kadar pisiriniz. Firindan
¢ikarip servis yapiniz.
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