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SUSAMLI HALKA

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket margarin

1 tath kasidi tuz

alabildigi kadar un

Uzeri igin;

1 su bardagi susam

Yumurtanin beyazi daha sonra kullanilmak Gzeri ayrilir, yumusak margarin, yumurta sarisi, tuz, un ve kabartma
tozundan olusan hamur yogrulur, hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, 6nce kalem gibi cubuk yapilir, sonra iki

ucu birlestirilerek halka sekli verilir, halkalar dnce ¢irpilmis yumurta beyazina sonra susama batirilir, yaglanmig
tepsiye dizilir, 5nceden isitilmig 200 derece firinda pembe renkte pigirilir.

ML® Susamli Halka icin tiklayinML® Susamli Omlet icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:17620 « adi:Susamli Halka « gdnderen:ahudinler « indirme tarihi:19.04.2024 - 17:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-halka-vt12557
https://tr.ml.md/susamli-halka-vt1277
https://tr.ml.md/susamli-omlet-vt964
http://www.tcpdf.org

