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SUSAMLI HALKA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
250 g yumusak margarin veya tereyag!
1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi toz seker

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 yumurta aki

1 su bardagi susam

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C )

Unu derin bir kaba eleyin, hamur kabartma tozunu ekleyin ve karstirin. Uzerine margarin veya tereyagi, yumurta
sarisl, sirke, toz seker ve tuzu ilave edip iyice yogurun. Hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar alip tezgah
Uzerinde elinizle rulo seklinde uzatin, daha sonra iki ucunu birlestirerek halka sekli verin. Halkalar énce yumurta
akina batirin, daha sonra susama bulayin. Firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.
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