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SUSAMLI HALKA

Yarim paket margarin (oda isisinda)
2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay kasigi mahlep

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJI susam

Hamur malzemesi karigtirilir, hamur 20 dakika dinlendirilir, ceviz kadar parcalar alinir, ortasina parmak
batirilarak delinir, halka sekli verilir, yaglanmis firin tepsisine dizilir, izerine énce yumurta sarisi strilir, sonra
susam serpilir, 6nceden isitiimig 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Susamli Limonlu Biskivi icin tiklayinML® Susaml Catlak icin tiklayin
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