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SUSAMLI HALKA

https://www.elele.com.tr

4 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
250 g tereyag

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi toz seker

Tuz

Uzeri igin:

1 yumurta aki

1 su bardagi susam

Un ve kabartma tozunu genis bir karigtirma kabina eleyin. Tereyagdi, yumurta sarisi, sirke, toz seker ve bir tatli
kasidI kadar tuzu ilave edin ve tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar yogurun. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar kopartin. Elinizle rulo yaparak uzatin ve iki ucunu birlegtirerek halka sekli verin. Halkalari
6nce yumurta akina batirin, sonra susama bulayin ve yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitilimis 180
derece firnda 15-20 dakika pigirin. llindiktan sonra servis yapin.
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