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SUSAMLI HALKA

1 Paket Margarin

1 Cay Kasigi Aygicek Yag
1/2 Su Bardagi Su

1 Corba Kasi§i Sirke

1 Gorba Kasi§i Toz seker
1 Tath Kasigi Tuz

1 Adet Yumurtanin Sarisi
1 Paket Kabartma Tozu
4.5 Su Bardag@i Un

1 Tatl Kagigi Mahlep
Uzeri igin:

1 Adet yumurtanin aki
Parga Susam

Kabartma tozu digindaki tim malzemeyi yogurma kabina alip, yoguralim. Son olarak kabartma tozunu da
ekleyip, yogurmaya devam edelim. Hamurdan kiiglk parcalar kopartip, kiiglk bir rulo yaptiktan sonra, iki ucunu
birlestirerek halka sekli verelim. Halkalari dnce yumurta akina, sonra da susamlara iyice buladiktan sonra, yagh
kagit serilmis firin tepsisinde 20 dakika pisirelim. Soguduktan sonra servis edelim.
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