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SUSAMLI HALKA

250 Gr Sana Hamurisi

1 Yemek Kasigi toz seker
1 Tath Kagigi tuz

1 Tath Kasigi mahlep

0,5 Su Bardagi su

1 Adet yumurta aki

4,5 Su Bardagi un

1 Adet yumurta sarisi

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardagi aygicek yagi
1 Yemek Kasig sirke

Susam ve yumurta aki hari¢ diger malzemelerle yumusak bir hamur yogrulur hamurdan kiigik pargalar koparilip
simit sekli verilir 5nce yumurta akina sonra susama bulanir yaglanmis tepsiye dizilir 5nceden isitilmig 180
derecedeki firnda kizarincaya kadar pigirilir.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 26.09.2023
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