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SUSAMLI GEVREK COREK

3 su bardagi kepekli un

200 gram tereyagi

2 yumurta aki

1 cay bardagi susam

1 tath kasidr mahlep

1,5 cay bardag pudra sekeri
2 paket vanilya

Oncelikle yagi, unu bir kabin iginde ufalayin. igine yumurta akini, sekeri ve vanilyayi ekleyip harmanlayin.
Kaliplar varsa onlarin i¢cine susam koyun. Uzerine hamurdan bastirip sekilli ¢orekleri tepsiye ters kapatin. Kalibi
¢ekin ve gorekleri tepsiye dizin. 180 derecede gizelce pigirin.
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