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SUSAMLI FLORET PASTASI
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Susamli ve findikli krokant:
Susam 50 gr

Piring findik 25 gr (Biraz bigak ile kiyilir.)
Toz seker 150 gr

Tereyadi 75 gr

Un 65 gr

Sivi krema 80 gr

Browni bademli pat:

Browni miks 1000 gr

Su 350 gr

Yumurta 250 gr

Alba (Eritilmig) 250 gr

Toz badem 100 gr

Bitter ganaj krem:

Sivi krema. 600 gr

Festino Bitter Kokolin 400 gr
Festino SutLd Kokolin 200 gr
Biskin 100 gr

Beyaz ganaj krem:

Sivi krema 300 gr

Beyaz Kuvertlr 350 gr
Biskin (Yumusatiimig) 50 gr

Krokant i¢in, eritilmis yag ig¢ine bitin malzemeler katilir, karistirilir ve silpat Gstiine ince bir tabaka halinde
sUrdldr. 180 °C finnda hafif renk alana kadar pigirilir. Sicakken istenilen ebatlarda kesilir, sekil verilir.

Browni bademli pat i¢in, mikserde hepsi bir arada 2-3 dakika c¢alistirilir, tabaninda yagdh kagit déseli tepsiye
yaklasik 1 cm kalinlikta doldurulur, 180 °C firinda pisirilir.

Bitter ganaj krem icin, sivi krema kaynatiLir, atesten alinir, kiyilmig stitL( ve bitter kokolinLer ilave edilir 4-5
dakika sonra ¢irpma teli ile karigtirilir. Krema soguyup oda sicakligina gelince Biskin ILe karigtirilir.

Beyaz ganaj krem igin, bir kap iginde sivi krema kaynatilir ategten alinir, igine kiyilmig kokolinler katilir, girpma
teli ILe kanstinlir. Ganaj krem dogal ortamda soduduktan sonra, i¢cine yumusatiimig Biskin yedirilir. Daha sonra,
hazirlanan krema ucunda orta boy diiz bir diy takili skkma torbasi ile naylon veya yagl kagit Gzerine
uzunlamasina sikilir, buzdolabinda dondurulur, kullanilacagr zaman pastanin élgilerine gére sicak suya
batirLmig bicak ILe kesilLir, hazir bekletilir. _

Dilimlenmis brovvni Ustline, ucunda kicUk boy diiz diy takili sikma torbasi ILe bitter ganaj krem sikilir ve biraz
buzdolabinda bekletilir.

Kremanin Ustiine, dnceden hazirlanmis sitll kokolinden yapilmig ince bir plaka konulur, Gstine de susamli
krokant yapigtiriLir.

Onceden hazirlanmig vanilyal beyaz ganaj krema diLimLeri daha sonra kremanin Usttine de bir adet krokant
plaka yerlegtirilir.
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