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SUSAMLI FIRIN LOKMASI

1 adet ekmek hamuru

1 kahve fincani zeytinyagi
1 su bardagi su

Uzeri igin:

1 su bardagi susam

Cars! firnindan alinan hamura zeytinyagd ilave edilir, yogrulur. Sonra hamurdan iri ceviz kadar pargalar alinir,
yuvarlanir. Once suya batirilir, sonra susama bulanir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. 190 derece firinda 25

dakika pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:127652 « adi:Susamli Firin Lokmasi « génderen:sukufe « indirme tarihi:07.05.2024 - 01:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-firin-lokmasi-vt94190
http://www.tcpdf.org

