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SUSAMLI FINDIK KROKANLI KREP

50 gr margarin

1 su bardagi un

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

1 su bardagi susam

1 cay bardagdi toz seker
3 yemek kagig! bal

1 su bardagi su

Tuz

1,5 cay bardag findik
1 tath kasidi sivi yag

50 gr eritilmis margarin igine un, siit ve yumurta ekleyip homojen bir kivam alana kadar ¢irpin. Sivi yagla
yaglanmis teflon tavaya 2 kepge dokup arkal 6nll pigirin.

2 kepge dékmemizin sebebi krep hamurnun biraz kalin olmasi gereklidir.

Susamli findik krokan igin 1 su bardag suyun igine susam, bal, tuz, toz seker ve findik ekleyip ocakta kaynatin.
Susamlarin rengi degistiginde ocagin altini kapatin.

Pisen krepleri bicakla kesip bu susamli findik krokan i¢ine arkali 6nli buladiginiz krepleri yaglh kagit Gzerine
koyup soguduktan sonra servis yapin.
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