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SUSAMLI EKMEK

400 gram un,

1 tath kasigdi tuz,

yarim tath kasigi tozseker,

yarim tath kasigi kabartma tozu,
50 gram tereyad! veya margarin,
200 ml sit.

Uzerine:

1 adet yumurta,

1 corba kasigi susam

Oncelikle firni 275 derecede isitin. Unu, tuzu, sekeri ve kabartma tozunu bir kapta karistirin. Yagi ufak
parcalara ayirin. PGtarli bir hamur elde edin. Daha sonra bu karigima situ ilave edin ve karistinn. Cok fazla
yogurma-maya dikkat edin. Bir firin tepsisinin icine yagh kagit serin. Kasik yardimiyla, yagh kagidin tizerine
hamurdan iki corba kasigi blyukliginde pargalar ¢ikartin. Ustlerine ¢irpilmis yumurta suriin. Susam tanelerini
serpistirin. Firnin orta katinda 7-8 dakika kadar pigirin. Ekmekleri 1izgaranin izerine alarak, sogumaya birakin.
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