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SUSAMLI DELME

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 cay bardagi susam

Yumusak margarin, seker ve yumurta sarisi parmak uglariyla iyice karigtirilir. Vanilya, kabartma tozu ve ele
yapismayan kivama gelene kadar un eklenir. Hamurdan kiiglk ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir,
yassilagtirilir. Son olarak isaret parmagiyla tam ortasi delinir. Cirpilmis yumurta beyazina batirildiktan sonra
susama bulanir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir, 190 derece firinda a¢ik pembe renkte pigirilir.
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