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SUSAMLI GUBUK

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

250 gun

120 g margarin
2 adet yumurta
25 g yogurt

10 gtuz

15 g maya

10 g toz seker
5 g mahlep
200 g susam

Bu hamurla hazirlanmig Urtinlerin Uzeri eritilmis ¢ikolata ile sislenebilir.

Krema ve karamel haline getirilmis sekere batirilarak da sislenebilir.

Suslenen drlnler hemen servis edilmelidir.

Bu drdnler 1 gln saklanabilir.

Hamuru 1lik bir ortamda dinlendiriniz (18-22°C).

Dinlenen hamuru mermer tezgah Uzerinde, yuvarlayarak kursun kalem ¢apinda ¢ubuk sekline getiriniz.
Yaptiginiz cubuklari, hafif yaglanmis tepsiye yarim santimetre araliklarla uzunlamasina yerlegtiriniz.
Gubuklari bir bigakla 10-15 cm uzunlukta parcalara kesiniz.

Uzerlerine yumurta sarisi slrlip susam serpiniz.

150 °C dnceden isitiimig firnda 15-20 dakika pisiriniz.
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